A SELM wacings COMFIT FICHE TECHNIQUE A GELT acantes

Charactéristiques mécaniques
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Dimensions hors tout [mm] (LxWxH) 720x1100x1500
Poids a vide [kg] 177

Matériel en contact avec les aliments inox AISI 304 L

Joints PTFE

Capacite cuve -

Nb de roues pivotantes 4

Caratteristiche impianto refrigerante

Groupe de refroidissement [Fr/h]1 1100
Gaz réfrigérant R452A
Quantité de gaz réfrigérant [9]1800
e Caractéristiques électriques

e Puissance totale installée [kw]1,8
Tension d'alimentation [VAC] 220
Nombre de phases 1
Fréquence [Hz] 50/ 60
Tension auxiliaire [Vdc] +24
Degré de protection de I'enveloppe IP65
Connexion : prise industrielle 16A- 3 poli

Caractéristiques systeme pneumatique

Pression de travail minimale [bar] 6

Débit minimal [I/min] 300
Caractéristiques de I'air filtré, sec et déshuilé
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Caractéristiques du processus
Production horaire [kg] 20
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Turbine et entierement en acier inox AISI 304 et
equipée d'un variateur de vitesse électronique afin
doptimiser la granulation des produits de tous
genres et de toutes dimensions.

1500

Lair soufflé dans la boule est refroidie de maniere
controlée par le groupe frigorifique afin d'accélérer
le grossissement des produits avec le chocolat. Une
fois la phase de grossissement terminée, de lair
chaud obtenu a laide d'une résistance électrique
permettra le lissage des produits, 'obtention d'une %ﬂ
brillance naturelle tout en facilitant le nettoyage
final de la machine.

Température, vitesse de rotation, séquencement ‘ﬁ
des injections chocolat, se controlent de maniére
électronique depuis le pupitre de commande muni

d'un écran a affichage digital 720 1100
1500

SELMI chocolate machinery
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Ces données peuvent évoluer en fonction des conditions d'installation demandées en phase contractuelle. Pour les données correctes, se référer a la plaque située a I'intérieur du panneau électrique.



