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FICHE TECHNIQUE

Ces données peuvent évoluer en fonction des conditions d’installation demandées en phase contractuelle. Pour les données correctes, se référer à la plaque située à l’intérieur du panneau électrique.

CHOCOLINER

Aligneur de bonbons, truffes chocolat, gianduja.

Cette machine, équipée de quatre aligneurs, 
s’intercale entre l’extrudeuse et la bande 
d’alimentation de la lige d’enrobage, pour optimiser 
la capacité de production de la ligne.

Un mouvement oscillatoire à pas réglable, permet la 
mise en ligne des produits, tout en les transportant 
vers la ligne d’enrobage et de refroidissement.

Il est à noter que tout le processus est entièrement 
automatisé et ne nécessite aucune intervention 
manuelle, évitant ainsi tout dommage au produit.

Charactéristiques mécaniques
Dimensions hors tout         [mm] (LxWxH) 900x7500x1250 
Poids à vide          [kg] 250
Matériel en contact avec les aliments        inox AISI 304 L
Gaskets / Joints          PTFE
N° bretelles          33
Nb de roues pivotantes         4

Caractéristiques électriques
Puissance totale installée         [kW] 0,4
Tension d’alimentation         [VAC] 220
Nombre de phases          1
Fréquence          [Hz] 50 / 60
Degré de protection de l’enveloppe       IP65
Connexion : prise industrielle        16A - 3 poli

Caractéristiques du processus
Production horaire         [kg] 40 / 50
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